
 
VORSPEISEN 

Panzanella mit Ofengemüse	 11,50  ......................

Salat mit Butternuss Kürbis, Zucchini, rote Paprika im 
Rohr geröstet, Oliven, roter Zwiebel, Marillen-Fruchtessig, 
Zitrone, Olivenöl, Croutons (A,C) 

Jäger’s Beef Tatar	 16,50 ........................................

120g Premium Rind Metzkerstück, Bauerneidotter, 
Zwiebel, Dijon Senf, Kapern, Gurkerl, Cayenne, Zitrone, 
Olivenöl, frische Kräuter, dazu Toast (D,M)  

Fein garniertes Schinken-Käse Brot	 8,90 ..............

Landschinken, Emmentaler, Butter, Krustenbrot, 

eingelegtes saures Gemüse (A,C) 

SUPPEN  

Kürbis-Cremesuppe	 6,50 .....................................

Frischer Butternuss Kürbis, Zwiebel, Gemüsefond, Obers,  
Buttercroutons, Kürbis-Kernöl (G) 

Kräftige Rindsuppe	 6,00 ......................................

Recheis Suppennudeln, Gemüse, Schnittlauch (A,C,G) 

VEGETARISCH   

Steinpilzravioli & frische Steinpilze	 27,00 ............

Ravioli gefüllt mit Steinpilzen, Ricotta & Parmesan,                    
Steinpilze a la Creme (A,C,G)  

Geschmorter Kürbis & Polenta	 17,50 ...................

Butternuss Kürbis im Ofen geschmort, cremige Polenta, 
Sonnengetrocknete Tomaten, frischer Thymian (A,C,G)  

Gebackene Champignons	 17,50 ..........................

Frische Champignons in der Panko Panier gebacken, 
Petersilie-Erdäpfel, Sauce Tatar (A,C,G)  

FISCH  

Jägers Fish & Chips	 19,90 ....................................

Saftige Kabeljau Loins in der Panko Panier gebacken,        
Steakhouse Pommes, Sauce Tatar (A,C,G)  

FLEISCH 

Toskanisches Zitronenhendl	 18,50 .......................

Maishendl-Keulen im Ofen gebraten, Zitronen, Knoblauch, 
Thymian, Rose Frizzante, dazu cremige Polenta (A) 

Knoblauch Kotelette vom Grill	 18,50 ....................

Ausgelöstes Jungschwein-Karree, Steakhouse Pommes, 
3erlei Dip Saucen (A) 

Wiener Fiaker Gulasch	 19,50 ...............................

Premium Rind-Schulter, Zwiebel, Knoblauch, Paprika 
edelsüß + scharf + geräuchert, Kümmel, Majoran, dazu 
Serviettenknödel, gebackenes Ei & Grillwürstel (A,C,G) 

Ragout von der Hirschkeule	 23,50 .......................

Ausgelöste Hirschkeule Portwein geschmort, Haselnuss-
Erdäpfelknödel, Preiselbeeren, Rotkraut Salat (A,C,G) 

Wiener Schnitzel vom Jungschwein	 13,00 ............

Geschnitten von der Karreerose, Preiselbeeren (A,C,M)    

Zum Gebackenen Beilagen zur Wahl: 

Erdäpfelsalat oder gemischter Salat	 4,50 .............

Butterreis oder Petersilie-Erdäpfel	 4,50 ...............

Steakhouse Pommes	 5,50 ....................................

DESSERT EMPFLEHLUNG  

Karamellisierter Topfenschmarren	 7,50 ...............

Ohne Rosinen, mit Butter und Puderzucker karamellisiert, 
dazu Marillen Röster (A,C,G) 

Alle unsere Preise sind in € angegeben! 

Allergene Hinweis in Buchstabenform, letzte Seite.
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